A TORTA DE CAFE
NA ALIMENTAGAO DAS AVES (1)

(NOTA PREVIA)

THEODEMIRO TEIXEIRA MENDES e A. P. TORRES

Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”
Universidade de S. Paulo — Piracicaba

INTRODUCAO

O presente trabalho originou-se de um acdrdo proposto
pelo Instituto Brasileiro do Café para a Escola Superior de A-
gricultura “Luiz de Queiroz” realizar estudos sbébre o aprovei-
tamento da torta do café, produto resultante da extracio de
cafeina e dleo comestivel, de cafés do tipo baixo, retirados do
mercado.

A composigdo déste subproduto (quadro II) assemelha-se
a dos farelos de trigo, um dos componentes das ragoes frequen-
temente escasso nos mercados, o que faz supor, a primeira vista,
uma certa equivaléncia. Sendo seu preco de venda baixo, pzc-
deria constituir um sucedéneo se desse bom resultado nos en-
saios biolbgicos.

Desconhecemos qualquer referéncia na literatura sobre a
utilizagdo da torta de café na alimentacdo dos animais. Ha
tempo, ensaiamos a introducio de uma pequena quantidade de
casca de café moida e p6é de café usado na alimentacio de pin-
tos, tendo constatado sua influéncia desfavoravel, que se po-
derla atribuir ndo s6 ao seu baixo wvalor nutrltlvo como & ma
palatabilidade.

O presente trabalho relata apenas os resultados, ainda nio
analisados estatisticamente, dos trés primeiros ensaios preli-
minares que serviriam para orientar os atuais pesquisadores
para uma posterior solucdo do problema, se possivel.

PRIMEIRO ENSAIO

Material e método

Dez lotes de 25 pintos (250) da raca Leghorn, de ambos os
sexos, com 3 dias de nascidos, foram sorteados por um ntmero

(1) Trabalho recebido em 4 de abril de 1960, ndo tendo sido
j& publicado por motivos alheios & vontade da Redacio.
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equivalente de divisdes de baterias, aquecidas a eletricidade,
recebendo 5 diferentes tipos de ragédo, cujo teor em torta de
café, substituindo farelinho de trigo, variava de 0 a 30%. Ca-
da tratamento tinha uma repetigéo.

A composicio dessas ragdes encontra-se no quadro I, abai-
xo. Como se vé ndo houve preocupagio em fazer as correcdes
decorrentes de diferenca na composi¢ao enire o farelinho de
trigo e a torta de café.
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A torta utilizada era originaria das indastrias “Mataraz-
zo”, desconhecendo ainda os autdres o método de extracéo
utilizado. Sua anélise foi realizada na 2a. Cadeira da “Luiz de
Queiroz” e apresentou os seguintes dados :

QUADRO IT
Andlise da torta de café
Umidade 7,820 %
Cinza 4,582 %
Mat. graxa 2,540 %
Fibra bruta 16,340 %
Proteinas (N 2,52%) 15,750 %
Extr. nao azotado 52,968 % 100,00 %
Elementos minerais das cinzas:
P205 0,366 %
K20 2,350 %
CaO 0,210 %
MgO 0,331 %

Neste primeiro ensaio, a duracio do experimento foi de
apenas 4 semanas, pois, em virtude dos resultados, verificou-se
ser inteiramente desnecessario prolonga-lo. Foram feitas pesa-
gens semanais, a primeira com 3 dias de idade, para verificar
a uniformidade dos lotes.

Resultados

Os resultados podem ser aqui resumidos da seguinte ma-
neira :

QUADRO III

Ragdes (% de torta)
0% 5% 10% 20% 30%

Péso médio final (g) 224 196 160 97 70
Porcentagem de aumento 570 501 407 245 176
Péso final relativo 100 88 71 43 31
Mortalidade — — 1 9 14
Mortalidade (%) — — 2 18 28

A necroépsia procedida nos pintos revelou um quadro claro
de disturbio alimentar e, mesmo, possivel intoxicagfo, ano-
tando-se de anormal : aparelho digestivo vazio de comida, sal-
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vo o intestino delgado ou parte déle repleto de material duro
enegrecido, derramamento de bilis extravasando para a moela,
estbmago e papo; moela com paredes duras, dilatagdo do cora-
cido e forte enterite.

Nos primeiros dias do ensaio, os pintos que receberam 30%
de torta de café mostravam-se apéaticos e sonolentos, compara-
dos com os demais, fato notdvel em se tratando da raga White
Leghorn, de temperamento nervoso e irrequieto. Ha ainda a
anotar que, embora pudesse ser esperado um efeito laxativo
devido ao alto teor de potassio, justamente o contrario suce-
deu, mostrando-se a torta de café constipante, apresentando-
se as fezes dos pintos sécas, duras e enegrecidas.

Do exame do quadro IIT conclui-se o efeito prejudicial
progressivo a medida que aumentou a porcentagem de torta
de café na racio. Assim, enquanto os pintos alimentados com
a ragio testemunha (1) apresentavam um aumento total de
péso em relacdo ao péso inicial de 570%, éste aumento decres-
ceu progressivamente até apenas 176% no lote que recebeu
309% de torta de café (5). Tomando-se como 100 o valor do péso
médio final dos pintos do lote testemunha, os valores dos pesos
médios finais dos lotes alimentados com torta de café decres-
cem até apenas 31.

Quanto & mortalidade, que foi nula nos lotes testemunha
e com apenas 5% de torta de café, subiu ate 28% guando a por-
centagem de torta de café era de 30%. Os pintos que recebe-
ram altas doses de torta de café pareciam sempre famintos, a-
presentando um baixo consumo de racao.

Pode-se concluir, pois, pela toxidés e mé& palatabilidade
da torta de café, a serem comprovadas nos ensaios seguintes.

SEGUNDO ENSAIO
Material e método

Cinco lotes de 50 pintos (250) da raca White Leghorn, de
ambos os sexos, com 7 dias de idade, sorteadcs por um numero
correspondente de divisdes de baterias aquecidas a eletricida-
de, receberam 5 diferentes tipos de ragédo, nos quais o teor de
torta de café em substituicdo ao farelinho de trigo variava de 0
a 30%. Todas as racoes continham 4% de melaco de cana mistu-
rado préviamente a torta de café; na racdo testemunha o me-
laco foi pré-misturado ao farvelinho de trigo. No quadro IV a-
baixo, encontra-se a composiciio dessas racoes.
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Tendo sido observado, no primeiro ensaio, que os pintos
nio apreciavam as racdes com torta de café, especialmente a-
quelas que a continham em altas doses, adicionou-se o melago
para torné-las mais palataveis.

Durou éste ensaio tanto quanto o primeiro, isto é, apenas
quatro semanas, por ser desnecessaria sua continuacio por
maior tempo. As pesagens foram feitas semanalmente, a pri-
meira aos 7 dias de idade.
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Resultados
O quadro V, abaixo, resume os resultados obtidos.
QUADRO V

Racdes (% de torta)
0% 5% 10% 20% 30%

Péso médio final (g) 292 269 184 131 92
Porcentagem de aumento 611 570 394 280 199
Péso final relativo 100 92 63 43 31
Mortalidade — —_ 1 4 12
Mortalidade (%) — = 2 8 24

As mesmas ocorréncias quanto a sonoléncia e apatia, os
mesmos sintomas de perturbacgodes digestivas e os mesmos re-
sultados quanto ao desenvolvimento e mortalidade, levaram
os autores a concluir que a adicdo de melaco de cana nio trou-
xe qualquer vantagem, nas racdes com teores significativos de
torta de café.

TERCEIRO ENSAIO
Material e método

Seis lotes de 20 pintos cada um, da raca New Hamphire,
machos e fémeas, com trés dias de nascidos, sorteados por um
numero correspondente de divisées de baterias aquecidas a
eletricidade, foram alimentados com seis diferentes racées:
testemunha, com torta de café melacada, com torta de café sem
melago, com torta de café torrada melacada, com torta de ca-
fé torrada, com torta de café desengordurada melagada. A torta
de café substituiu 20% de farelinho de trigo. A composicao
dessas ragdes encontra-se no quadro VI

Tendo em vista que a composicdo quimica da torta de ca-
fé é proxima da do farelinho de trigo, os efeitos nocivos obser-
vados pela substituigdo daquele por esta, ainda mesmo quando
de apenas 5%, efeitos ésses revelados no prejuizo ao desenvol-
vimento, na necrépsia € na elevacdo da mortalidade, podia-se
pensar que a torta de café utilizada contivesse um principio
toxico para os pintos. Esse principio toéxico tanto poderia es-
tar presente normalmente no grédo de café, como ser oriundo
do processo utilizado na obtengdo da torta, isto é, poderia ser
um residuo do solvente utilizado na extracio da cafeina e do
6leo. Para verificar essa hipétese, submetemos a torta do café
a dois tratamentos: torracdo ligeira, sébre chapa aguecida, por
alguns minutos (15 a 20) e extragfo da matéria graxa pelo éter
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sulfurico no aparelho de Soxlet por 1 hora, dando éste ultimo
a torta que neste trabalho chamamos torta desengordurada.

Este ensaio, tanto quanto os dois anteriores, ndo necessitou
ser levado a mais do que 4 semanas e nele, também, os pintos
foram pesados semanalmente.

QUADRO VI

Composicdo das racdes (%)

<H

]

@

Q|

o

2]

m (3]
[
~—

w0
[}
oy
[=
Q
o
el
5}
~
]
=}
—

Te) ITe)
=] —
O)A Qq lf:l_
L Qe eNNNH NS SHS
e N~
Te) T
b —
xR NS 1w
M|ololmNNN¢¢NHoomo
R - T
Te) Te)
ISe) —
Sy nNo
wlolommmmmwwmﬂoomo
» x|~
Te) fe)
s —
o e R
mollolmmmmwwmﬂoomo
<+ Q —
T T
Q —
=} =N}
wo|lommNNN¢¢NHoomo
NN —
T 0
b —
O'b.\ LO“O_\ LQ
wlllommmmmwwmﬂoomo
P &
o
o
g 8 & &
g% mgo g g =
. v T oo ©
%E O YUT Mg gho
o s.."“ms"qm"""dgo mw_g
S0 [s] ST Log o Bc
:::q-...ngSU"’ Q‘QOE«D% g °.5
Egm:@ VOV odE 2 me
590 o 8TTTT o T
o088 aT ool & T =8
"d'dg"dg ST CSTT o o 8%
- £8SS98 Tsy 25
\“PEEGJ‘U-S-S-:-E‘&?#SE chg""
QH@@HEHHMMMHH&H.—M—!HQ
Sogg,® T QTR OO0V~ gD ® 3
TR =g Y o S ST SRR 1 5§ )




82 Revista de Agricultura

Resultados

Os resultados finais do ensaio estdo contidos no quadro VIL

QUADRO VII
Racoes
1 2 3 4 5 6
Péso médio final (g) 316 131 132 149 146 162
Porcentagem de aumento 900 376 376 397 411 463
Péso final relativo 100 41 42 47 46 51
Mortalidade 1 4 3 2 2 3
Mortalidade (%) 5 20 1 10 10 15

(1) Testemunha.

(2) 20% de torta de café melacada.

(3) 20% de torta de café.

(4) 20% de torta de café torrada melagada.
(5) 20% de torta de café torrada.

(6) 20% de torta de café desengordurada.

Como se vé, repetiu-se neste ensaio o resultado obtido nos
anteriores quanto ao uso de 20% de torta de café em substitui-
ciio a outro tanto de farelinho de trigo, ndo tendo, também, ha-
vido vantagem no uso do melaco; os pesos finais relativos ob-
tidos, constantes das colunas 2 e 3 do quadro VII, 41 e 42 res-
pectivamente, para aquelas substitui¢des, mostram bem o efei-
to prejudicial da torta de café.

O aquecimento (torragéo) parece ter melhorado o apro-
veitamento da torta de café, dando um péso final relativo
mais alto e praticamente igual, quer se use torta melacada ou
nao (colunas 4 e 5 do quadro II).

Quanto a torta de café desengordurada pelo éter sulfirico,
é evidente a vantagem obtida expressa por um péso final re-
lativo de 51 (coluna 6 do quadro VII), maior do que aquéle
obtido com o emprégo da torta sem tratamento algum. Con-
vém notar, ainda, que ambos os tratamentos poderiam, tal-
vez, se prolongados por mais tempo, dar melhores resultados.

Pensamos, assim, que os resultados acima confirmam a
existéncia de um principio téxico que se eliminou parcial ou
totalmente com os tratamentos a que se submeteu o produto.
O simples aquecimento poderia ter trazido unicamente uma

i
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transformagéo quimica favoravel independente da presenca de
um principio téxico; entretanto, os melhores resultados obti-
dos com a extragdo da matéria graxa pelo éter sulfurico, pa-
recem levar a conclusdo de que tal principio téxico se acha
presente na fracdo de matérias graxas existente ou é elimi-
nado pelo éter como um produto residual do processo indus-
trial de obtenc¢édo da torta.

Embora se tenha conseguido algum progresso no aprovei-
tamento da torta de café com os tratamentos efetuados, ficou
evidente, neste ensaio, que a proporcio de 20% ainda é muito
prejudicial e impossivel de ser recomendada.

CONCLUSOES FINAIS

Os trés ensaios conduzidos pelos autores permitem as se-
guintes conclusdes :

1) a torta de café utilizada, mesmo em pequenas propor-
cbes na alimentacdo dos pintos, prejudica o seu desenvolvi-
mento e aumenta a sua mortalidade em proporcées que desa-
conselham totalmente seu emprégo.

2) E possivel que o maior responsavel pelos efeitos no-
civos observados seja um principio téxico, ndo eliminado no
processo industrial de obtengéo da torta de café, o qual se eli-
minaria parcialmente pela torracio. Neste caso seria aconselhéa-
vel uma modificagdo no processo de extracio de cafeina e do
0leo, se se desejar um subproduto mais aproveitavel pela avi-
cultura e outras criacdes.

3) Independente do processo de solventes usado na obten-
¢éo da torta, ha a possibilidade de que o tratamento pelo calor
traga transformacdes favoradveis ao melhor aproveitamento
pelos pintos.

4) A depressdo do apetite, do desenvolvimento e a alta
mortalidade no grau observado ndo podem ser atribuidos sim-
plesmente a baixa digestibilidade do material utilizado.
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