Quadro I — Sobre o tratamento do café
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QUADRO, II A% ¥
1.9 Agua absorvids e devolvida pelos frutos— % de seus pesos,

3.a Extragdo 4.a Extraco

l.a Extracao 2.a Extracéo

Agua ab- Agua devol- Agua devol- Agua devol-

sorvida vida vida . * vida
l.a Exp. (1) 10,40 2,80 —- —_
2.a Exp, 16,40 5,49 1,60 0,0
3a Exp- 12,67 5,55 2,12 0,0

2.°) Extrato séco — % dos firutos (2)

l.a Exp. 4,580 2,140 — — 6,72% em 48 hs.
2.a Exp. 3,820 2,710 1,360 — 7,89% em 72 hs,
3a Exp. 2,996 2,443 1,440 0,704 7,58% em 96 hs.
Variacoes 2,99-4,58 2,14-2,71 1,36-1,44 0,704
Médias 3,79 2,43 1,40 0,700 8,32% em 96 hs.

até seca completa e miais 24 hs. em desse-
cador de cloreto de cilcio. 3.9 Aciicares
em 100 grs de frutos maduros,

(1) Todos os nimeros sdo a média de 3 de- -
terminzcdes, (2) O, “extrato séco” foi de-
terminado por. evaporégcdo em banho maria °

1.a Extracfio 2.a Extracéo 3.a Extracfo

4.a Extragio

Totais da 3.2 exp. A¢hcares redutores —3820%; Sacavose — 0,233%; Acticares totdis— 4,062%.

Os actcares foram .dosasdos no laborsi6-
rio de Tecnologia da Escola jalgumss ani-
lises realizadas pelo Prof. Jayime Rocha de
Almeida, outras POr seus assistentes:,

1 2 Médias 1 2 Meédias 1 2 Médias 1 2 Médias
Acg. redutores 1,732 1,565 1,649 1,417 1,298 1,358
Sacarose 0,043 0,068 0,055 tr. tr. . tr.
Ac¢ totais 1,775 1,633 1,704 1,417 1,298 1,358
Ac. redutores 1,420 1,330 1,375 1,450 1,450 1,450 0,730 0,700 0i715 0,280 0,280, 0,280
Saciarose 0,180 0,130 0,155 0,115 0,040 . 0,077 tr. tr. ‘ tr. 0,0 0,0 0,0
Ac, totais 1,600 1,460 1,530 1,565 1,490 - 2,220 0,730 0,700 0,715 0,280 0,280 0,280




